FABERS

DIE OFFENE KANTINE

9 IndustriestraBe 22, Vécklabruck

KW 17| 22.04.2025 — 25.04.2025

MENU 1

Fleisch oder Fisch

MENU mit Suppe, Salat & Dessert € 10,20
Hauptspeise + 2 Menlukomponenten € 9,60
Hauptspeise + 1 Mentukomponente € 9,20
Hauptspeise € 8,50

Tagessuppe oder Salatschiissel € 2,00
Semmel € 1,00 | Weckerl € 1,50

Allergen-Legende | Glutenhaltiges Getreide A, Krebstiere B, Ei C, Fisch D, Erdnuss E, Soja F, Milch
oder Laktose G, Schalenfrichte H, Sellerie L, Senf M, Sesam N, Sulfite O, Lupinen P, Weichtiere R

MENU 2
Vegetarisch

MENU MIT TAGESSUPPE, SALATVARIATIONEN DER SAISON & DESSERT

MO Ostermontag
Broccolicremesuppe A,C,G,L .
Gegrilltes Huhnerfilet mit Champignonsauce und . Brolt':collcre_me§uppe_A,C,G,L
DI . 9, Kéasespatzle mit Rostzwiebeln A,C,G
Serviettenknddel A,C,G,L Ob
st
Obst
Nudelsuppe A,C,G,L
Nudelsuppe A,C,G,L . pp_ . .
. . : Gebackenes Seelachsfilet mit Petersilkartoffeln und Dip
Mi Berner Wurstel mit Wedges und Grillsauce A,C,G,L ACDG.L
Apfelkompott o
P P Apfelkompott
Krautsuppe A,C,G,L Krautsuppe A,C,G,L
DO Karreebraten mit Letscho und Reis A,C,G,L Germknodel mit Mohn-Butter oder Vanillesauce A,C,G
Pudding G Pudding G
Frittatensuppe A,C,G,L Herkunft:
Pasta mit Tomaten-Thunfischsugo und Parmesan . e
FR N\~ T <5 ~g
A.C,D,G,L wE 0 e s
Kuchen A,C,G

Anderungen sind der Kiiche vorbehalten. Nur so lange der Vorrat reicht. Informationen iiber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie von unseren Mitarbeiter*innen!

OFFNUNGSZEITEN // MO-FR 11:00 - 13:00 F A B E R s

INDUSTRIESTRASSE 22, 4840 VOCKLABRUCK // PAUL-CHRISTIAN.LEEB@FAB.AT
ANMELDUNG ERFORDERLICH BIS 09:00 // +43 664 82 42 467 FADELHAFT 00T ESSEN



